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Sangiovese
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Vitigr

Zona di Produzior
Altitudir
Esposizior

Terrer
Densita d'impianto
Sistema di Allevamento
Resa per ettaro
Vendemmia
Fermentazione
Affinamento

S M M M O

Gradazione Alcolica
Temperatura di Servizio
Note organolettiche
Colore

Naso

Bocca

Variety
Location
Altitude

Hillside

Soil

Vines density
Pruning System
Yield/hectare
Harvest
Fermentation

Maturation

Alcohol

Serving Temperature
[asting Notes

Color

Aroma

Flavor

Sangiovese

Farnese (VT) - Tuscia
380 mt s.l.m.
Sud-Est
Matrice tufacea di origine vulcanica
5.500 ceppi per ettaro

Cordone speronato

4.000 Kg

Manuale, prima decade di ottobre

A temperatura controllata per 15 gqg
Breve passaggio in barrique di rovere
e finale in vasche d'acciaio

13%

16-18°

Rosso rubino con riflessi granato

Profumi intensi con note fruttate frutti di bosco
e aromi di spezie

Ottimo equilibrio tra acidita e tannino

con un finale piacevole e persistente

Sangiovese

Farnese (VT) - Tuscia

380 mts.l.m.

South-East

Tuffaceous volcanic matrix, rich in fossil
5.500 per hectare

Cordon trained

4.000 Kg

Hand picking, beginning of October

Fermentation in stainless steel vat with controlled

temperature for 15 days

Maturation in barrique for 2 months
and then in stainless steel vat

13%

16-18°

Dark ruby red with light garnet
Intense flavor with fruity notes of berries
that blend with spices

It has a good balance between acidity and tannins,

and a long-tasting and pleasant finish



