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Vitigno

Zona di Produzione
Altitudine

Esposizione

Terreno

Densita d'impianto
Sistema di Allevamento
Resa per ettaro
Vendemmia
Fermentazione
Affinamento
Gradazione Alcolica
Temperatura di Servizio

Note organolettiche
Colore

Naso

Bocca

Variety
Location
Altitude

Hillside

Soil

Vines density
Pruning System
Yield/hectare
Harvest
Fermentation

Maturation
Alcohol
Serving Temperature

lasting Notes
Color

Aroma
Flavor
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VERMENTINO 2015

\ermentino

Farnese (VT) - Tuscia
380 mts.l.m.
Sud-Est
Matrice tufacea di origine vulcanica
5.500 ceppi per ettaro

Cordone speronato

4.000 Kg

Manuale, seconda decade di settembre
A temperatura controllata per 15 gqg

1 vasche d'acciaio

13,5 %

10-12°

rillante, giallo paglierino con riflessi verdognoli
Profumi intensi con note minerali, floreali e aromatiche
Equilibrato, bella freschezza e sapidita

con un finale molto piacevole e persistente

Vermentino

Farnese (VT) - Tuscia
380 mts.l.m.
South-East
Tuffaceous volcanic matrix, rich in fossil
5.500 per hectare

Cordon trained

4.000 Kg

Hand picking , in the middle of September
-ermentation in stainless steel vat with
controlled temperature for 15 days

In stainless steel vat

13,5 %

10-12°

Straw colour with greenish hues

ntense and aromatic with floral notes
3alance, mineral notes and a pleasing acidity
with a long pleasant finish

Designed by Borha Design Studio
www.borha.com



